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Prix nets en euros, taxes et service compris.

Menu déjeuner de Pâques - Dimanche 5 avril 2026

LES ASPERGES BLANCHES

Confites et brûlées au miso, tarama maison au gingembre, aneth

A M U S E - B O U C H E

La focaccia aux herbes du jardin et aux olives

O U

L’OEUF PARFAIT BIO

Févettes, rouille safranée, espuma aux oignons nouveaux

LE SAINT PIERRE

Grillé, crème de haricots Borlotti, fricassée de palourdes au ‘nduja et sauce vongole

O U

L’AGNEAU PASCAL

Le canon rôti à la sarriette, asperges grilées et jus corsé à l’ail noir

LA MOUNA PERDUE

Aux kumquats du jardin, crème anglaise safranée et sorbet aux 3 agrumes

O U

LE MILLE-FEUILLE AUX FRAISES   

Crème diplomate à la vanille bourbon, sorbet fraise et poivre de Sichuan

Menu 70 euros / pers.


