RESTAURANT

LE CAFE L'ENVOL

—— NOTRE SELECTION DE VINS AUVERRE ——

NOS COUPES DE CHAMPAGNE  oct

Champagne Lanson “Brut”
Champagne Deutz “Brut classic”
Champagne Deutz “Brut rosé”

NOS VERRES DE ROSE 1.

2023 Domaine Siouvette
AOP Cotes de Provence

2021 Domaine de Saint-Ser *
AOP Cotes de Provence “Sainte-Victoire”

NOS VERRES DE BLANC 1t

2023 Domaine Siouvette
AOP Cotes de Provence

2023 Domaine de Saint-Ser *
AOP Cotes de Provence “Sainte Victoire”

2021 Domaine Ferrand
AOP Pouilly-Fuisse “Lise Marie" 1er Cru

NOS VERRES DE ROUGE 1c.

2019 Domaine Siouvette
AOP Cotes de Provence

2022 Domaine Delas “Les Launes”
AOP Crozes Hermitage

2022 Domaine Michel Moreau “Clos
Saint Antoine *
AOP Givry

e

SELECTION DE VINS DU MOMENT

Voir I'ardoise

* Certifié Agriculture Biologique Eﬁi

Prix nets en euros - service compris

14€
16€
19€

8€

10€

8€

12€

14€

8€

12€

14€

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé a consommer

avec modération.



NOTRE SELECTION DE VINS

LES ROSES 7sc.

LES COTES DE PROVENCE

2023 Domaine Siouvette 308
AOP Cotes de Provence

2021 Domaine de Saint-Ser * 37€
AOP Cotes de Provence “Sainte-Victoire”

2023 Domaine de La Croix “Eloge” 38¢
AQOP Cotes de Provence

2023 Domaine Murennes * 1€
AOP Cotes de Provence

2023 Domaine Léoube “Le Secret” * 56E
AOP Cotes de Provence

2022 Chateau Sainte-Marguerite “Fantastique” * 66€
AOP Cotes de Provence Cru classé

LES BANDOLS

2023 Domaine de Terrebrune * 54€
AOP Bandol

&

* Certifié Agriculture Biologique EE]



LES BLANGS 750t

LES COTES DE PROVENCE

2023 Domaine Siouvette
AOP Cotes de Provence

2023 Domaine de Saint-Ser *
AOP Cotes de Provence “Sainte-Victoire"”

2023 Domaine de La Croix “Eloge”
AOP Cotes de Provence

2023 Domaine Murennes *
AOP Cotes de Provence

2022 Domaine Léoube “Le Secret” *
AOP Cotes de Provence

2021 Chateau Chausse “Diamant” *
AOP Cotes de Provence

LES BANDOLS

2023 Domaine Terrebrune *
AOP Bandol

LES BOURGOGNES

2022 Domaine Ferrand “Les Roches”
AOP Macon Village

2021 Domaine Ferrand “Lise-Marie” 1er Cru
AOP Pouilly-Fuisseé

2022 Domaine Chantal Lescure “Les Pellands”
AOP Meursault “ Nuits-Saint-George”

LES COTES DU RHONE

2023 Le Vieux Donjon
AOP Chateau Neuf du Pape

* Certifié Agriculture Biologique EE]

32€

52€

44€

44¢€

59¢€

85€

70€

38€

59¢€

149€

105€



LES ROUGES 5,
LES COTES DE PROVENCE

2019 Domaine Siouvette 32¢€
AOP Cotes de Provence

2020 Domaine de Saint-Ser * 528
AOP Cotes de Provence “Sainte-Victoire"

2022 Domaine de La Croix “Eloge” 44€
AOP Cotes de Provence

2022 Domaine Murennes * 50€
AOP Cotes de Provence

2019 Domaine Léoube “Le Secret” * N 59€
AOP Cotes de Provence // ‘ r/

"//\\\\(\’ %
2016 Chateau de Chausse * \z 72€
AOP Cotes de Provence o
LES BANDOLS
2019 Domaine de Terrebrune * 75€
AOP Bandol
LES BORDEAUX
2020 Chdateau Cartier, Saint Emilion Grand Cru* 78€

AOP Saint Emilion

LES BOURGOGNES

2022 Domaine Michel Moreau “Clos Saint Antoine” 69€
AQP Givry

2020 Domaine Cauvard “Les Noizons” 81€
AOP Pommard

2022 Domaine Marchand Grillot 140€
AOP Gevrey Chambertin

LES COTES DU RHONE

2022 Domaine Delas “Les Launes” 49¢
AOP Crozes Hermitage

2022 Domaine Delas “Les Challeys” 57€
AOP Saint Joseph

2022 Cote Rotie “La Giroflarie” 98¢

AOP Cote Rotie

2022 Le Vieux Donjon 96€
AOP Chateau Neuf du Pape

* Certifié Agriculture Biologique EE]



LES CHAMPAGNES 75ct

BRUTS

Lanson “Black Label” 85€
Deutz “Classic” 90€
Ruinart 135€
ROSE

Deutz 125€
BLANC DE BLANCS

Ruinart 210€

LES GRANDS FORMATS  to0ct
Ruinart 2E0E

LES APERITIFS

Martini blanc / rouge / extra dry 5cl 6€
Campari, Suze 5cl 6€
Ricard, Pastis 5c! 6€
Muscat de Frontignan, Porto rouge/blanc 10c! 8€
Kir vin blanc 12c 10€
Kir royal 12c 16€

Notre sélection de creme :
péche, cassis, framboise, fraise, mlre

LES BIERES

Heineken 33c| 7€
Desperados, Hoegaarden 33c! 8€
La Maure Biére artisanale de Bormes les Mimosas 9€

Blonde, Triple, Ambrée

LES LIQUEURS et

Get 27, Get 31, Limoncello, Amaretto, Bailey's, Khalua,
Cointreau, Saint Germain, Pissang Ambon, Malibu,

Chartreuse, Verveine Velay, Mandarine, Soho, 10€
Jdgermeister, Passoa, Chambord, Grand Marnier
LES DIGESTIFS «a
Armagnac Clés des Ducs 10€
Calvados Beaujour 10€
Cognac ABKG6 VSOP 14€
Cognac Henessy X0 18€

Poire William, Mirabelle, Grappa 10€



LES SODAS

Coca, Coca zéro, Perrier, Orangina 33c! 6€
Limonette 33c! 6€
Diabolo 33c! 6€
Schweppes tonic, Schweppes agrumes 25c! 6€
Ginger Beer 20c! 6€
Redbull 25c 7€
Sirop a I'eau 25c! 3€
Supplément sirop 0.50€

LES JUS DE FRUITS

Jus de fruits 25c| 6€
orange, ananas, pomme, pamplemousse,
passion, mangue, goyave

Jus de fruits frais pressé 10€
citron, orange

LES THES ET CAFES

Sélection de cafés “Cafes Richard”

Cafe 3€
Noisette 4€
Cappuccino, café creme, chocolat chaud 6€
Café frappé nature, sucré ou sucré a l'orgeat 10€
Sélection de thés et infusions Kusmi Tea 6€

——— LESEAUX DE DEGUSTATION

“Aquachiara” plate ou pétillante 75c! 6€
San Pellegrino 1L 8€
Evian 1L 8€

Prix nets en euros - service compris
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé a consommer
avec modération.



